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TINTO MORENO CRIANZA
2012

Color: De capa alta, con persistencia de morados en capa fina, limpio
y brillante.

Aroma: Potente y estructurado, ensamblado perfecto de fruta bien
madura con los torrefactos de la barrica.

Sabor: Dulce a la entrada, muy goloso de paso suave pero intenso en
boca denota una fruta muy madura como frutillos del bosque. Bien
ensamblados con el tanino de barrica francesa.

Maridaje: Con carnes, atun y guisos.

Variedad: Tempranillo 98% y Cabernet Sauvignon 2%.
Viledos: propios de mas de 30 afios, .

Crianza: Como minimo 12 meses en barrica de roble francés.
Vendimia: Manual

T2 Recomendada: 15-172C

Produccion: 15000 botellas Calificacion de la afiada: excelente

Graduacién: 142 Ph: 3,53 Acidez total: 6,07gr/I

Packaging: cajas de 6 6 12 unidades

Botella: Bordelesa R]
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Corcho: 100% natural DUERO
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