
Color:	  	  Color	  de	  capa	  alta	  rojo,	  brillante	  y	  limpio.	  

Aroma:	  aromas	  ní6dos	  y	  francos	  a	  frutas	  negras	  muy	  maduras,	  mora,	  
fru6llos	  del	  bosque	  y	  mermeladas.	  
Sabor:	  envolvente	  y	  redondo,	  con	  un	  tanino	  dulce	  y	  elegante	  que	  nos	  
aporta	  una	  estructura	  delicada	  pero	  intensa,	  muy	  persistente.	  

Maridaje:	  Asados	  como	  el	  lechazo,	  ?pico	  de	  la	  zona.	  

Variedad:	  Tempranillo	  100%	  
Viñedos:	  más	  de	  80	  años.	  

Crianza:	  como	  mínimo15	  meses	  en	  barrica	  de	  roble	  francés.	  

Tª	  Recomendada:	  14-‐16ºC	  

Producción:	  4000	  botellas	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Calificación	  de	  la	  añada:	  excelente	  

Graduación:	  14,4º	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Ph:	  3,35	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  Acidez	  total:	  5,55	  

Packaging:	  cajas	  de	  3,	  6	  ó	  12	  unidades	  

Botella:	  Bordelesa	  

Corcho:	  100%	  natural	  
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